
SILVESTERKARTE

KRABBENSUPPE  11 
Büsumer Art mit frischen Krabben 

Prawn soup with fresh North Sea shrimps 

CROSTONE „BRUSCHETTA STYLE“  12 
auf Sauerteigbrot von Spezzagrano, Da;eltomaten und Basilikum 

Crostone (Brusche7a Style) with sourdough bread from Spezzagrano, cherry tomatoes and basil   

MATJES „HAUSFRAUEN-ART“  11 
auf Apfel-Joghurtsoße, Rote Beete Salat und roten Zwiebelringen 

Herring fillet apple yoghurt sauce, beetroot salad and onion rings 

VORSPEISEN ETAGERE 30 
(ab 2 Personen)  

Crostone „Brusche;a Style“/ Burrata/ gebratene Garnelen/ Sauerteigbrot 

Crostone (Brusche7a Style), Burrata/ fried shrimps/ sourdough bread 

*** 

FISCHGRILLTELLER  35 
Doraden & Lachsfilet, Garnelen, geröstetem Broccoli, Café de paris creme und Röstkartoffeln  

Sea bream, salmon fillet, prawns, roasted broccoli, Café de Paris cream and roasted potatoes 

ZWIEBELROSTBRATEN  32 
Rumpsteak mit grüner Pfefferrahmsauce und Röstkartoffeln 

Roast Beef from Rumpsteak with onions, peppercorn cream sauce and roasted potatoes 

NORDSEE-SCHOLLE „BÜSUMER ART“  35 
mit Krabben, cremigem Gurkensalat und Röstkartoffeln 

Whole North Sea plaice with fresh shrimps, creamy cucumber salad and roasted potatoes 

SURF & TURF  36 
Rumpsteak, Garnelen, Aioli und Röstkartoffeln 

Warm roast beef, shrimp, aioli and roasted potatoes 

WIENER SCHNITZEL (vom Kalb)  28 

 mit cremigem Gurkensalat und Pommes Frites 

Wienerschnitzel with creamy cucumber salad and French fries 

ZUCCHINI RISOTTO 22 

mit Zucchini Salat, Parmesan und Pinienkernen 

Zucchini riso7o with zucchini salad, parmesan and pine nuts  

*** 

LIMONCELLO TIRAMISU  11 
mit Mascaponecreme, Zitronengel, weißer Schokolade und Limoncello 

with Mascarpone cream,  white chocolate, lemon gel and limoncello 

PISTAZIEN CREME BRÛLÉE  12 
mit weißem Schokoladeneis 

Pistachio Crème Brûlée with white chocolate ice cream 

ZIMTPARFAIT  12 
Geeistes Zimtmousse mit Milchreis und Zwetschgenragout 

Cinnamon parfait iced cinnamon mousse with rice pudding and plum compote


